
F•nf Jahre M•hlenkeller

¿Sch”ner sitzen, besser es-
senÁ, getragen von diesem
Leitspruch blickt die Familie
Arena im Juni auf f•nf erfolg-
reiche Jahre im M•hlenkeller,
Ristorante und Pizzeria, in
der Niederbrechener Bahn-
hofstraáe 42a zur•ck. Nach-
dem sie vorher zw”lf Jahre
lang das sicher noch vielen
bekannte Raffael in Oberbre-
chen gef•hrt haben, •ber -
nahm die Familie Arena vor
f•nf Jahren den M•hlenkeller
und •berzeugt seitdem bis
weit •ber die heimischen
Grenzen hinaus mit frischer,
abwechslungsreicherund vor
allem echter italienischer K• -
che. Das historische Kreuzge-
w”lbe und der lichtdurchflu -
tete Wintergarten mit herrli -
chem Blick ins Gr•ne sind Ga-
ranten f•r Entspannung pur
und einen angenehmen Auf-
enthalt. Bei sch”nem Wetter
l„dt die groáe Terrassedirekt
am Teich zum Verweilen und
Tr„umen ein, w„hrend sich
die Kleinen auf dem eigens
f•r sie eingerichteten Kinder-
spielplatz vergn•gen k”nnen.
Wer den M•hlenkeller mit
dem Auto ansteuert, findet
am Haus ausreichend Park-
pl„tze und f•r die Radler bie-
tet sich eine Rast geradezu
an, da sie der Radweg direkt
zum M•hlenkeller f•hrt.

Die oberste Maxime, die
konsequent vertreten wird
und keinerlei Kompromisse
duldet, lautet: absolute Fri-
sche, ohne wenn und aber.
Um diese Vorgabeausnahms-
los zu erf•llen, f„hrt Enea
Arena mehrmals w”chentlich
um zwei Uhr nachts nach
Frankfurt in die Groámarkt-
halle, um hier absolut frische
Produkte f•r sein Lokal einzu-
kaufen. Auch der Fisch wird
auf dem Fischgroámarkt in
Frankfurt erstanden, frisch
ausaller Welt •ber den Frank-
furter Flughafen eingeflogen,
geht esohne Verz”gerung zur
weiteren Verarbeitung in den
Niederbrechener M•hlenkel -
ler.

Bekannt ist das Team vom
M•hlenkeller f•r seine haus-
gemachtePastaund die lecke-
re Pizza,die nach altem Fami-
lienrezept original aus dem
Steinofen serviert wird. Enea
Arena: ¿Neben unserem An-
spuch auf absolute Frischeal-
ler verarbeiteten Produkte le-
ge ich groáen Wert auf die
kontinuierliche Fortbildung
der Mitarbeiter und wir alle
sind stolz darauf, dass mein
Bruder Daniel Partnerkoch ei-
nes3-SterneKochsausFrank-
furt ist.Á

Die Familie Arena m”chte
sich bei dieser Gelegenheit

bei all ihren G„sten f•r die
langj„hrige Treue bedanken
und w•nscht allen noch viele
sch”ne Abende in der ruhi -
gen, gepflegten Atmosph„re
desM•hlenkellers.

Sehr zum Bedauernder Fa-
milie Arena hat die italieni -
scheK•che in vielen F„llen an
Originalit„t verloren und Ziel
des gesamten M•hlenkeller-
Teams ist es, die ¿echteÁita-
lienische K•che zu wahren,
hierf•r steht die Familie Are-
na auch im Namen aller Mit -
arbeiter mit ihrem Namen.

Als besonderenService lie-
fert der M•hlenkeller alle
Speisen in speziellen Beh„l -
tern ohne Aufpreis innerhalb
Brechens, nach Villmar, Sel-
ters, H•nfelden und Linden-
holzhausen. Telefonische Be-
stellungen werden gerne un-
ter u (0 6438) 925255 ent-
gegengenommen.

Die professionelle Organi-
sation und Ausrichtung von
Feierlichkeiten wird garan-
tiert, f•r kompetente Bera-
tung steht EneaArena pers”n-
lich zur Verf•gung.

Ge”ffnet ist der M•hlenkel -
ler Dienstag bis Sonntag von
17 bis 23.30 Uhr. An Sonn-
und Feiertagenzus„tzlich von
11.30 Uhr bis 14 Uhr. Montag
ist im M•hlenkeller in Nieder-
brechenRuhetag.(hvo)
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Viel Ehre f•r Walter Rudloff
Eine nicht enden wollende

Gratulantenschar zog
zum Oberbrechener

Pfarrsaal, um Walter Rudloff
zu dessen 80. Geburtstag zu
gratulieren. B•rgermeister
Werner Schlenz betonte bei
seiner Gratulation, dassWalter
Rudloff wie kaum ein anderer
Beruf, Familie und seine zahl-
reichen Ehren„mter miteinan-
der verbunden habe. Er w•r -
digte ihn auch als Mitbegr•n -
der desBrechenerGewerbever-

eines, dessenVorsitzender Sa-
scha Kurz und sein Vorstands-
kollege Ullrich Heun es sich
nicht nehmen lieáen, pers”n-
lich dem Jubilar zu gratulieren
und f•r sein Engagement zu
danken. Zahlreiche Vereine,
denen Rudloff seit Jahrzehnten
angeh”rt und die er tatkr„ftig
unterst•tzt, waren mit Abord-
nungen vertreten. Musikalisch
umrahmt wurde der Empfang
durch ein St„ndchen des Mu-
sikzuges der Freiwilligen Feu-

erwehr Oberbrechen und des
MGVEintracht Oberbrechen.

Der Pr„sident der Hand-
werkskammer Wiesbaden, Ro-
bert Werner, verlieh dem Eh-
renobermeister die h”chste zu
vergebende Auszeichnung, die
silberne Ehrennadel der Hand-
werkskammer in W•rdigung
seiner Verdienste um seinen
Berufsstand, die Ausbildung
des Nachwuchses und des
Handwerkes. Walter Rudloff,
ein Vollbluthandwerker wie

man ihn heute nicht mehr fin -
det, ist immer noch aktiv, seit
30 Jahren als Obermeister und
nun auch als Ehrenobermeister
in der Innung, in der Kreis-
handwerkerschaft und in der
Handwerkskammer Wiesbaden
engagiert. Er war unter ande-
rem zw”lf Jahre lang ehren-
amtlicher Richter am Arbeits-
gericht Limburg. BrechenAktu-
ell w•nscht Walter Rudloff al-
les Gute und noch viele frohe
Stunden. (hvo)

Ulrich Heun (links) und Sascha
Kurz (rechts) gratulier ten Walter
Rudloff. Foto: Volkwein

Das M•hlenkeller -Team in seinem Restaurant: Enea, Salvator e, Daniel sowie die sechsj„hrige Amelia und
den einj„hrigen Romano (von links). Foto: Volkwein
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