
Partyservice vom Feinsten
Partyservice, Catering und die
beliebten Kochkurse, all dies
bieten Elke Urban-Schmitt und
Frank Schmitt mit ihrem Party-
Service in der Unteren Trop-
bach 9 in Oberbrechen. Ob
Hochzeit, Geburtstag oder Ju-
bil„um, der individuelle Party-
servicef•r Festealler Art bietet
kalte und warme B•ffets, inter -
nationale Gerichte, Fingerfood
und frisch am B•ffet zubereite-
te Pfannengerichte. Nat•rlich
werden passendzum B•ffet er-
lesene Weine angeboten, die
direkt vom Winzer bezogen
werden. Seit nunmehr 15 Jah-
ren ist der PartyserviceSchmitt
in Oberbrechen beheimatet,
aber von Abnutzungserschei-
nungen keine Spur, im Gegen-
teil, die Offenheit gegen•ber
Neuerungen ist eine wichtige
S„ule in der Firmenphiloso-
phie. Eine Neuerung, die sehr
gut angenommen wird, sind
die verschiedenen Kochkurse.
Als absoluter Renner haben
sich die angebotenenKochkur-
se f•r M„nner erwiesen, hier
bereiten maximal sechs M„n -
ner unter Anleitung von Frank
Schmitt an insgesamt f•nf
Abendenerlesene3-G„nge Me-
n•s zu und am letzten Abend
sind zum feierlichen Abschluss
die Partnerinnen eingeladen,
sich einmal von ihren M„nnern
verw”hnen zu lassen. Claudia
Schiffl aus Freigericht, deren
Mann mit groáer Begeisterung
an dem M„nnerkochkurs teil -
nahm, wartete am letzten
Abend voller Spannungdarauf,
was die M„nner leckeres ge-
zaubert haben. Claudia Schiffl:
¿Ichhabe mich vom ersten Au-
genblick an bei der Familie
Schmitt wohl gef•hlt und
wenn ich sehe,mit welcher Be-
geisterung die M„nner bei der
Sachesind, kann ich nur sagen,
eine super Sacheund ein toller
Ausgleich zum Arbeitsalltag.Á
Das erste Halbjahr war kom-
plett ausgebucht, weitere Kur-
se sind geplant, ab f•nf Perso-
nen ist eine individuelle Ter-
minabstimmung m”glich. Wer
Interesse an einem M„nner -
kochkurs hat, kann sich unter
u (0 6483) 1627 informieren,

eine Kochgruppe besteht aus
maximal sechs M„nnern, die
Termine werden gemeinsam
abgestimmt. Ein Kochkurs mit
drei Abenden inklusive Essen
und Getr„nke kostet 90 Euro.
Wie beliebt die M„nnerkoch -
kurse sind, zeigt die Tatsache,
dass ein M„nnerkochkurs seit
nunmehr drei Jahren an f•nf
Abenden im Winter und f•nf
im Fr•hjahr belegt ist und die
M„nner immer noch mit Feuer-
eifer bei der Sachesind. Inzwi -
schenhabensieauch einen Na-
men, denn seit einer von ihnen
einmal die Suppeverw•rzt hat,
nennen sie sich ¿Die scharfen
SechsÁ.

Ein Highlight im ersten
Halbjahr war ohne Zweifel ein
erlesenes3-G„nge-Men•, kom-
biniert mit einer Weinverkos-
tung, zu jedem Gang wurden
vier verschiedene Weine ge-
reicht. Frank Schmitt: ¿Andie-
sem Abend waren wir mit 17
G„sten komplett ausgebucht,
eine •berw„ltigende Resonanz
und aufgrund der enormen
Nachfrage werden wir diesen
Abend im Oktober wiederho-
len. Das 3-G„nge-Men• plus
Weinverkostung zum Preisvon
39 Euro kann schon jetzt unter
u (0 6483) 1627 gebucht wer-
den. Bei all den Aktionen, die

im Hause Schmitt stattfinden,
bleibt der Partyserviceauch f•r
Konferenzen und Betriebsfei-
ern das Kerngesch„ft und Ver-
anstaltungen bis 300 Personen
stellen kein Problem dar. Auf
Wunsch •bernehmen die Fach-
leute vom PartyserviceSchmitt
nicht nur die Speisenzuberei-
tung, sondern die gesamtePla-
nung nach dem Motto: Sie
k•mmern sich um ihre G„ste,
wir erledigen den Rest. Erlese-
ne Weine, feinste Pralin‚s,
Tr•ffel oder leckeres Eis zur
gelungenen Abrundung geh”-
ren nat•rlich dazu. Das einzi-
ge,bei dem die Familie Schmitt
keinerlei Kompromissbereit-
schaft zeigt, ist der Service,
dieser wird seit nunmehr 15
Jahren auf einem hohen Level
gehalten und hiervon weicht
man, sehr zur Freude der Kun-
den, keinen Millimeter ab. So
werden beim B•ffet die Spei-
sen nicht einfach nur hinge-
stellt, sondern die B•ffetbe -
treuung ohne Aufpreis geh”rt
beim Partyservice Schmitt oh-
ne jede Nachfrageganz einfach
dazu.

N„here Informationen erh„lt
man unter u (0 6483) 1627
oder man schaut im Internet
nach unter www.partyservice-
schmitt-oberbrechen.de.(hvo)

Seite 6 B r e c h e n Ak tue l l Mittwoch, 10. Juni 2009

Frische Farben bei Meuser
Nicht nur in der Natur

hat der Fr•hling mit fri -
schen Farben Einzug

gehalten, sondern auch im Re-
ha Zentrum Meuser in Villmar.
Nicole und Heinz Meuser lu-
den alle Interessierten zur Vor-
stellung der neuen Ger„te ein,
verbunden mit einem leckeren
Fitnessfr•hst•ck. Nach •ber
zehnj„hriger Nutzung hier in
Villmar mussten sowohl die
R„umlichkeiten als auch die
Ger„te der starken Frequentie-
rung ihren Tribut zollen und
eine Renovierung von Grund
auf war angesagt.DasErgebnis
kann sich sehenlassen,die fri -
sche farbliche Gestaltung der
R„umlichkeiten, kombiniert
mit neuen M”beln und einer

neuen Ger„teausstattung von
der Firma Cybex f•r medizini -
scheTrainingstherapie und Fit-
ness,lassendas Reha Zentrum
in einem v”llig anderen Ge-
sicht erstrahlen. Da die neuen
Ger„te nach dem Medizinpro-
duktegesetz zugelassen sind,
eignen siesich nicht nur f•r die
Fitness, sondern auch f•r not-
wendige Therapien. Nicht oh-
ne Stolz verweisen Nicole und
Heinz Meuser auf ihr neues
Wii-Fit mit Balanceboard.Hier
funkt das Balanceboard kabel-
los die Gewichtsverlagerungen
an die Wii-Fit-Konsole und zu-
sammen mit der Wii-Fit Soft-
ware kann die Wii als neuarti-
ges computergest•tztes Trai-
ningsprogramm eingesetzt

werden. Es ist sowohl f•r die
Therapie als auch f•r die Fit-
nessgeeignet, und zwar f•r je-
desAlter, egal ob acht oder 80.
Groáen Wert legen Heinz und
Nicole Meuser auf eine kompe-
tente Betreuung, diese ist

durch das neunk”pfige Thera-
peutenteam und einige zus„tz-
liche Aushilfen im Trainingsbe-
reich gew„hrleistet. Als erste
Anlaufstation empfangen an
der Rezeption f•nf im Wechsel
eingesetzte Villmarer Damen

die Besucher, informieren die-
se entsprechend ihres Anlie-
gens •ber das weitere Vorge-
hen und helfen, eventuelle ers-
te Barrieren abzubauen.

Aus Anlaá des zehnj„hrigen
Jubil„ums bietet dasRehaZen-
trum Meuser noch f•r kurze
Zeit den 1-Jahresvertrag f•r
nur 45 Euro monatlich an.

Einhergehend mit der Reno-
vierung und neuen Ausstat-
tung, wurde auch das Kursan-
gebot und die Outdoor-Aktivi -
t„ten erheblich erweitert, t„g -
lich werden mehrere Kurse an-
geboten. N„here Informatio -
nen hierzu gibt es unter u
(0 6482) 911188 oder bei
www.rehazentrummeuser.de.
(hvo)Sascha Kurz (rechts) mit Nicole Meuser bei der Neuer”f fnung . Foto: hvo

Da lachen die Frauen, wenn ihre M„nner nach dem Kochkurs auftischen.
Auf der Kopfseite Frank Schmitt und Frau Elke Urban-Schmitt. Foto: hvo
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